Zawadd: technik technologii  zywno $ci
symbol cyfrowy: 321[09]

Etap pisemny egzaminu obejmuje:

Czesé | -

zakres wiadomo $ci i umiej etno $ci wia sciwych dla kwalifikacji w zawodzie

Absolwent powinien umie ¢€:

1.

Czyta€ ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opiséw, instrukcji, rysunkéw, szkicow,
wykreséw, dokumentacji technicznych i technologiczn ych, a w szczegdélno $ci:

1.1.
1.2.
1.3.
1.4.
1.5.
1.6.

1.7.

stosowac nazwy, definicje, pojecia i okreslenia z zakresu przetwdrstwa zywnosci;
rozpoznawaé surowce, dodatki do zywnosci, materiaty pomocnicze i wyroby gotowe;
rozpoznawaé operacje i procesy jednostkowe stosowane w przetwdrstwie zywnosci;
rozréznia¢ metody utrwalania zywnosci;

rozréznia¢ maszyny i urzadzenia stosowane w przetwdérstwie spozywczym;
rozréznia¢ metody analizy zywnosci;

rozréznia¢ systemy i metody zapewnienia jakosci.

Przetwarza € dane liczbowe i operacyjne, w szczeg6lno  $ci:

2.1.
2.2.
2.3.
2.4,
2.5.

2.6.
2.7.
2.8.

dobieraé surowce, materiaty pomocnicze, dodatki do zywnosci i produktow;

dobiera¢ metody utrwalania produktow;

dobiera¢ maszyny i urzagdzenia do produkcji zywnosci;

oblicza¢ zapotrzebowanie na surowce, opakowania i dodatki do zywnosci;

stosowac¢ informacje zawarte w normach, instrukcjach i przepisach zwigzanych z produkcjg
Zywnosci;

dobiera¢ sposoby zagospodarowania odpadéw technologicznych;

kalkulowa¢ koszty produkcji zywnosci;

dobiera¢ strategie marketingowe sprzedazy zywnosci do sytuacji na rynku i potrzeb konsumentéw.

Bezpiecznie wykonywa € zadania zawodowe zgodnie z przepisami bezpiecze nAstwa i higieny pracy,
ochrony przeciwpo zarowej oraz ochrony $rodowiska, a w szczegélno $ci:

3.1

3.2.
3.3.
3.4.

stosowal przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy, przepisy ochrony przeciwpozarowej,
ochrony srodowiska oraz bezpieczenstwa zywnosci i zywienia podczas wykonywania prac z zakresu
produkcji zywnosci;

przewidywac zagrozenia wystepujace podczas wykonywania prac z zakresu produkcji zywnosci;
organizowac¢ stanowiska pracy zgodnie z wymaganiami ergonomii;

stosowa¢ zasady udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym podczas wykonywania prac
z zakresu produkcji zywnosci.



Czesc¢ Il -  zakres wiadomo $ci i umiej etno $ci zwi gzanych z zatrudnieniem i dziatalno $cig gospodarcz g
Absolwent powinien umie ¢€:
1. Czytaé ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opiséw, instrukcji, tabel, wykreséw,

a w szczegolno sci:
1.1. rozroznia¢ podstawowe pojecia i terminy z zakresu funkcjonowania gospodarki oraz prawa pracy,

prawa podatkowego i przepiséw regulujgcych podejmowanie i wykonywanie dziatalnosci
gospodarczej;

1.2. rozroznia¢ dokumenty zwigzane z zatrudnieniem oraz podejmowaniem i wykonywaniem dziatalnosci
gospodarczej;

1.3. identyfikowa¢ i analizowa¢ informacje dotyczgace wymagan i uprawnien pracownika, pracodawcy,

bezrobotnego i klienta.
2. Przetwarza € dane liczbowe i operacyjne, a w szczegdlno  $ci:

2.1. analizowa¢ informacje zwigzane z podnoszeniem kwalifikacji, poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem
oraz podejmowaniem i wykonywaniem dzialalnosci gospodarczej;

2.2. sporzadza¢ dokumenty zwigzane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem oraz podejmowaniem
i wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej;

2.3. rozréznia¢ skutki wynikajgce z nawigzania i rozwigzania stosunku pracy.

Etap praktyczny egzaminu obejmuje wykonanie okreslonego zadania egzaminacyjnego wynikajacego
Z zadania o tresci ogllnej - opracowanie projektu realizacji okreslonych prac z zakresu produkcji zywnosci
z uwzglednieniem systeméw i procedur zapewnienia jakosci w okreslonych warunkach organizacyjnych
i technicznych na podstawie dokumentaciji.

Absolwent powinien umie ¢€:

1. Analizowa¢ dokumentacje techniczna, technologiczng i laboratoryjng zywnosci.

2. Dobiera¢ technologie, metody i techniki produkcji zywnosci, z uwzglednieniem ich wifasciwosci,
na podstawie dokumentacji technicznej, technologicznej i laboratoryjnej oraz systeméw i procedur
zapewnienia jakosci.

3. Dobiera¢ narzedzia, maszyny i urzadzenia w odniesieniu do okreslonych metod i technik produkcji zywnosci
oraz wykonywaé prace zwigzane z obstugg maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji zywnosci.

4. Dobiera¢ metody, techniki i urzadzenia do kontroli wielkosci parametréw wiasciwych dla surowcow,
potproduktéw, wyrobow gotowych, dodatkéw do zywnosci i materiatdw pomocniczych.

5. Opracowywac¢ projekty, w formie schematédw blokowych, przebiegu procesu wytwarzania zywnosci,
obejmujace realizacje prac wkasciwych dla produkcji zywnosci.

6. Opracowywa¢ harmonogramy lub kosztorysy prac realizowanych w procesie produkcji zywnosci
z uwzglednieniem warunkéw technicznych, technologicznych i organizacyjnych.

Niezbedne wyposa zenie stanowiska do wykonania zadania egzaminacyjneg  o:

Stanowisko komputerowe: komputer podtaczony do sieci lokalnej, drukarka sieciowa. Oprogramowanie:
pakiet biurowy (edytor tekstu, arkusz kalkulacyjny, program do prezentacji). Maszyny, urzadzenia oraz drobny
sprzet do przetworstwa spozywczego. Aparatura, szkio i drobny sprzet laboratoryjny. Odczynniki chemiczne.
Zestawy opakowan jednostkowych i transportowych. Dokumentacja techniczna i technologiczna. Instrukcje
obstugi maszyn i urzadzen. Katalogi maszyn i urzadzen przetwérstwa spozywczego. Receptury. Normy
i procedury zapewniania jakosci. Dokumenty i ksiegi rachunkowe. Apteczka.



